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BANDO DI GARA DI PROCEDURA APERTA PER LA CONCESSIONE DELLA GESTIONE DEL
BAR INTERNO ALL'ISTITUTO SERVIZIO DI RISTORO - Capitolato - con somministrazione di
bevande calde/fredde e prodotti alimentari
PRES[‘NTAZIONE DELLE OFFERTE ENTRO E NON OLTRE LE ORE 13,00 DEL 19 AGOSTO
2019
S$i rende noto che 1 ¢ Istituto Comprensivo “Renato Moro” plesso Leonida ubicato nel Comune di Taranto —
(TA) Viale:Magna Grecia 150, intende procedere all'affidamento in concessione, mediante procedura aperta ad
evidenza pubblica ai sensi deil’art. 3, comma |, lettera, del D.Lgs. n. 50/2016, della gestione del SERVIZIO
BAR all’interno dell’Istituzione Scolastica stessa.
La procedura viene indetta in ottemperanza alle norme che regolano le attivita negoziali delle
Istituzioni Scolastiche autonome di ogni ordine e grado, in particolare il
D.I. n° 129 del 28 agosto 2018 , e sara disciplinata dal D.Lgs. 18 aprile 2016, n. 50 Nuovo Codice degli
Appalti e delle Concessioni” e segnatamente dagli artt. 164 e segg.
Ai sensi dell’art: 95, comma 3, lett. a), del D.Lgs. 50/2016, la concessione sara aggiudicata secondo il criterio
dell'offerta economicamente piu vantaggiosa, individuata sulla base del miglior rapporto qualita/prezzo (nel
successivo Ant. 13 si indicano i parametri variabili di valutazione delle offerte tecniche ed economiche che
* saranno ammesse alla gara ed i reiativi punteggi massimi attribuibili dalla Commissione giudicatrice per

ognuno di detti parameitri).
Il presente Bando (unitamente ai suoi ALLEGATI nel seguito specificati) disciplina la gara da esperire per
l'affidamento in concessione della gestione del servizio bar di elevata qualita c/o I’I.C. “R.MORO?” (d’ora in poi
denominato “Istituto™), da effettuarsi a cura del Concessionario (d*ora in poi denominato ‘“Gestore™),
11 servizio bar oggetto del presente Bando si rivolge principalmente agli studenti (il plesso ha circa n. 520
alunni) , al personale docente (circa n. docenti), al personale A.T.A, (circa 15 dipendenti), nonché ai genitori
e visitatori occasionalmente presenti in Istituto.

Si precisa che I’utilizzo del servizio bar ¢ facoltativo da parte degli utenti che vi possono accedere per scelta
individuale, poiché nessun obbligo ¢ fatto loro di acquistare alimenti o bevande presso il bar interno e pertanto
I’Istituto non garantisce nessun flusso minimo per il servizio bar ed il gestore non potra avanzare alcuna
richiesta o pretesa né richiedere modifiche, anche di natura economica, del contratto per eventuale mancato
utilizzo del servizio bar da parte degli utenti. . Il servizio bar non pué comportare nessun tipo di onere e
responsabilita per I’Istituto trattandosi di concessione di servizi con rischio operativo a carico del gestore
concessionario, Gli arredi e le attrezzature del locale sono in parte di proprieta dell’attuale Gestore.

Per elevata qualita del servizio bar s’intende il porre in essere con continuita accorgimenti di miglioramento di:

! : confort ambientali, intesi sia dal punto di vista tecnico (luminosita, sonorita ecc.), sia dal punto di vista
dell’esecuzione del servizio (pulizia e riordino continuo di tavoli e focali, cortesia del personale, tempi di attesa,
ecc.)

=== qualita degli alimenti (freschezza, corretta preparazione, varieta, e tutto cio che prevede la normativa
vigente , ecc).

[l Gestore si impegna a distribuire alimenti conformi agli standard nutrizionali di qualita e di sicurezza
alimentare di cui al Reg.CE 852/2004.




ART. 1- ENTE CONCEDENTE

‘Stazione o Ente concedente: Istituto Comprensivo “ R.MORO” - CF.:90214390735-

www.primocircolotaranto.gov.it. 099 378477

ART. 2- OGGETTO DELLA CONCESSIONE

La concessione consiste nella gestione del SERVIZIO DI BAR INTERNO presso la sede dell'Istituto (Ente

concedente), finalizzata all'organizzazione ed erogazione di un servizio di bar, caffetteria, servizio di ristoro con

somministrazione di bevande calde/fredde e di prodotti alimentari, servizio di elevata qualita da effettuarsi a

cura del soggetto aggiudicatario.

Dalla concessione sono esclusi eventuali distributori automatici di cibi e bevande in quanto I’Istituto ha

autonomia di gestione. v

ART. 3 - LUOGO DI ESECUZIONE

La concessione dovra essere svolta presso il Plesso Leonida di Viale Magna Grecia 150, nei

locali situati al piano terra, come da planimetria DA VISIONARE DURANTE IL SOPRALLUOGO.

I locali dovranno essere allestiti ed arredati a cura e spese del gestore concessionario. Sono a carico del gestore

i seguenti adempimenti:

. il pagamento diretto delle utenze per I’acqua e I’energia elettrica e riscaldamento calcolati dallo stesso
Ente Locale Comune di Taranto; ' ‘

ART. 4- DURATA

La concessione ha la durata di anni 5 ( cinque ) dall’ 1/09/2019 al 31/08/2024 o comunque avra effetto dalla
data di stipula del contratto se successiva , salvo procedere alla consegna dei locali prima dell’ inizio dell’ anno
scolastico .Alla data di scadenza della concessione il servizio si intendera cessato senza necessita di formale
disdetta da parte dell'Istituto.

Ai sensi dell’art. 23 della Legge n. 62/2005 e successive integrazioni e modificazioni non ¢ ammesso procedere

al rinnovo del contratto medesimo. All’uopo, il contratto non puo prevedere clausole di rinnovo automatico,

pena la nullita dell’atto. :

. E’ consentito, nel caso di particolari esigenze di carattere organizzativo e previo accordo tra le parti, da
concordare almeno due (2) mesi prima della scadenza, solo la proroga del contratto per un periodo non
superiore a mesi sei (6) dalla data di scadenza del contratto stesso. il tempo occorrente per l'attivazione del
procedimento amministrativo ex novo, finalizzato ad indire una nuova gara ad evidenza pubblica.

ART. 5 Periodi ed orari di servizio

Il Gestore si impegna ad assicurare il Servizio dall’avvio dell’anno scolastico (1" settembre) € ininterrottamente
fino al termine dei lavori delle Commissioni per gli Esami di Stato (indicativamente 30 giugno) con le seguenti
modalita: '

1. Nei giorni di attivita didattica, dal lunedi al venerdi, dalle ore 07,45 alle ore 13.30;

2. nei giorni di sabato, domenica e festivi, in orario pomeridiano ovvero nei giorni di sospensione delle
attivita didattiche, come da richiesta dell’Istituto da concordare di volta in volta.

ART. 6 - CRITERI DI AGGIUDICAZIONE
Ai sensi e per gli effetti del combinato disposto degli artt. 95 D.Lgs. 50/2016 e 173 D.Lgs. 50/2016, la migliore
offerta sara selezionata secondo il criterio dell'offerta economicamente pitl vantaggiosa, individuata sulla base
del miglior rapporto qualita/prezzo.
Verra ritenuta piu vantaggiosa I’offerta che conseguira il punteggio piu elevato in applicazione dei criteri

- indicati.nel successivo Art. 14, salvo valutazione.di congruita.o.di anomalia delle offerte.ammesse. in gara ai

. sensi dell'art. 97, commi 3 e segg.. del D.Lgs. 50/2016 di cui al successivo Art.15.

Le operazioni di gara saranno assolte, ai sensi degli artt. 77 e segg. del D.Lgs. 50/2016, da un’apposita
Commissione giudicatrice, commissione che procedera alla valutazione delle offerte con I’applicazione dei
criteri di valutazione di cui sopra e a conclusione dei lavori, formera una graduatoria la quale sara poi
sottoposta al Dirigente Scolastico per I’aggiudicazione provvisoria.

ART. 7 - MODALITA’ DI DIFFUSIONE DEL BANDO
Il presente Bando di gara e i rispettivi ALLEGATI, sono pubbllcatl all'albo on line dal giorno 15/07/2019 dell’
[stituto : www.primocircolotaranto.gov.it




ART. 8 - MODALITA DI ESPLETAMENTO DEL SERVIZIO

~Il'servizio bar; comprensivo'di tutte le operazioni dirette ed indirette connesse con I’esercizio della'suddetta
attivita, verra somministrato dal gestore con le modalita ed alle condizioni disciplinate dal presente Bando di
gara.
L'elevata qualita del servizio richiesto viene intesa - in senso ampio, comprendendo:
- accorgimenti di miglioramento di comfort ambientale, intesi sia dal punto di vista tecnico sia dal punto di
vista dell'esecuzione del servizio, quali pulizia e riordino continuo delle suppellettili e locali;
- qualita degli alimenti e bevande in applicazione delle procedure di HACCP e delle norme sulla sicurezza dei
lavoratori e degli utenti: prima scelta, freschezza, corretta preparazione, varieta.
L'offerta da presentarsi-a cura-dei-partecipanti alla presente gara deve quindi tenere conto di tutti gli aspetti che
possono influire sulla qualita del servizio intesa come su indicato, secondo le modalita precisate nel presente
Bando.
E’ fatto divieto al concessionario di sub-concedere i locali in uso ad altro operatore economico.

ART. 9 — REQUISITI DI AMMISSIONE
Possono partecipare alla gara per l'affidamento della concessione i soggetti in possesso dei seguenti requisiti:
a) requisiti di capacita giuridica a contrattare con la P.A. (requisiti di ordine generale ai sensi dell'art. 80 del
D.Lgs. 50/2016);
b) iscrizione nel Registro delle imprese tenuto dalla Camera di Commercio Industria Agricoltura e
Artigianato competente (requisiti di idoneita professionale ai sensi dell’art. 83, comma |, lett a) e comma
3. del D.Lgs. 50/2016] per attivita analoga o coerente con quella oggetto del servizio in concessione;
c) possesso dei requisiti per ’accesso e 1’esercizio dell’attivita di somministrazione di alimenti e bevande e
applicazione delle procedure di HACCP e delle norme sulla sicurezza dei lavoratori e degli utenti.
Non sono ammesse a partecipare imprese raggruppate.
Non possono partecipare alla medesima gara i concorrenti che si trovino fra di loro in una delle situazioni di
controllo di cui all’art. 2359 c.c.
I requisiti suddetti dovranno essere documentati (attestati in sede di gara) da ognuno degli operatori economici
concorrenti mediante la compilazione della dichiarazione sostitutiva predisposta e secondo il modello allegato
al presente Bando (ALLEGATO 1).
L'ente concedente procedera, nel rispetto delle vigenti norme contenute nel D.Lgs. 50/2016, alla verifica dei
suindicati requisiti di ammissione alla gara sulla base delle autodichiarazioni rese dal concorrente
aggiudicatario.
ART. 10 - CANONE DI CONCESSIONE DEI LOCALI
L'importo del canone annuale da versare all’Istituto, poste a base dell’offerta, dovra essere non inferiore ad
€ 1.500,00 (millecinquecento/00) Il contributo, cosi come risultera dall’aggiudicazione, dovra essere
corrisposto all’Istituto in due rate di pari importo alle seguenti scadenze:
importo alle seguenti scadenze:
O 1" rata, 30 dicembre di ogni anno 50%
O 2~ rata, 30 giugno di ogni anno 50%
L eventuale variazione della popolazione scolastica, sia in aumento che in diminuzione, non potra costituire
presupposto per la pretesa di revisione del canone. I1 Gestore si obbliga a pagare per intero il contributo
stabilito, senza mai poterlo scomputare e diminuire.
ART.11 — SOPRALLUOGO
A pena di esclusione ed al fine di poter elaborare una piu attendibile offerta, i soggetti offerenti dovranno
effettuare un sopralluogo previa prenotazione da concordare con I’A.A. Lotito Laura, per il periodo dal
17 al 31 luglio 2019. Durante il sopralluogo saranno mostrati i locali che verranno dati in consegna al Gestore
“aggiudicatario, si prendera visione delle planimetrie, dégli arredi € delle attrezzature. Dell’avvenuto sopralluogo
sara immediatamente rilasciata apposita dichiarazione, a firma congiunta dell’A.A. Lotito Laura e del legale
rappresentante del concorrente o di suo delegato munito di apposita delega scritta (redatta esclusivamente
utilizzando il Modello verbale di sopralluogo allegato al presente Bando ) denominato (ALLEGATO 5) . che, a
pena di esclusione, deve essere inserito dal concorrente nella Busta “A”.
ART. 12- TERMINE ULTIMO PER LA RICEZIONE DELLE OFFERTE
Il plico chiuso, controfirmato e sigillato sui bordi di chiusura deve pervenire, a pena di esclusione, entro e non
oltre il termine perentorio delle ore 13,00 del giorno 19 agosto 2019 presso 1’Ufficio Protocollo dell’Istituto
sito in viale Magna Grecia 150



*ART. 13 - MODALITA DI PRESENTAZIONE E CRITERI DI VALUTAZIONE DELLE‘OFFERTE
I soggetti interessati alla gara dovranno far pervenire, con le modalita di seguito indicate, un plico cartaceo
sigillato (chiuso e sigillato sui bordi , nastro adesivo e/o striscia incollata , idonei a garantire la sicurezza contro
eventuali manomissioni e controfirmato su tutti i lembi di chiusura dal legale rappresentante). Il plico dovra
contenere, a pena esclusione, n. 3 (tre) buste chiuse anch'esse sigillate come sopra. Il plico puo essere recapitato
secondo una delle seguenti modalita, alternative fra loro: - mediante agenzia di recapito autorizzata; - con
consegna a mano La consegna potra essere effettuata dalle ore 9,00 alle ore 13,00 di tutti i giorni lavorativi,
sabato escluso, all'Ufficio Protocollo dell'Istituto, sito a Taranto in Viale Magna Grecia 150, che rilascera. a
titolo di ricevuta, il numero di protoccllo, data e ora della consegna. La consegna del plico, rimane a.esclusivo.
rischio del mittente. Non saranno in alcun modo presi in considerazione i plichi pervenuti oltre il suddetto
termine perentorio, anche indipendentemente dalla volonta del concorrente ed anche se spediti prima del
termine medesimo. Tali plichi non verranno aperti e verranno considerati come non consegnati e depositati
presso I’ Istituto. Il plico sigillato contenente le n. 3 (tre) buste nel seguito specificate dovra recare le seguente
dicitura:

a) “OFFERTA GARA PER IL SERVIZIO BAR”

b) DOVRA’ ESSERE COMPLETA DI MITTENTE E DESTINATARIO

L'offerta presentata non potra essere ritirata né modificata o sostituita con altra. Saranno escluse e non saranno
soccorribili ai sensi dell’art. 83, comma 9, del D.Lgs. 50/2016, le offerte prive di sottoscrizione da parte del
legale rappresentante o recanti correzioni c/o cancellazioni non specificamente approvate. In caso di
discrepanza tra un parametro/valore indicato in cifre e quello in lettere si riterra valida I’indicazione in lettere.

Non ¢ consentito ad una stessa Ditta presentare contemporaneamente piu offerte, a pena di esclusione di tutte le
offerte presentate.

II plico, come sopra sigillato in modo idoneo a garantire la sicurezza contro eventuali manomissioni e
controfirmato su tutti i lembi di chiusura, dovra contenere al suo interno, a pena di esclusione, n. 3 (tre) buste
sigillate, recanti a scavalco dei lembi di chiusura, la firma del legale rappresentante, cosi strutturate:

e Busta “A” “Gara per il servizio BAR — Documentazione amministrativa” (con incluso ALLEGATO 1
- Istanza di partecipazione alla gara e connessa dichiarazione sostitutiva e la documentazione prescritta
nel presente Bando per I'ammissione alla gara del concorrente - ALLEGATO 4 Modello Privacy -
ALLEGATO 5 Verbale di sopralluogo);
e Busta “B” “Gara per il servizio BAR — Dichiarazione di Offerta tecnica” (con incluso ALLEGATO 2)
e  Busta “C” “Gara per il servizio BAR — Dichiarazione di Offerta economica” (con incluso
ALLEGATO 3).
Gli elementi variabili di valutazione dell'offerta tecnica (parametri) ed i relativi punteggi massimi assegnabili
dalla Commissione giudicatrice, sono i seguenti:

OFFERTA TECNICA max 40 punti cosi suddivisi (parametri di valutazione e relativi punteggi massimi
assegnabili):

Referenze max 20 punti:

Per la positive esperienza pregressa nella gestione bar verranno assegnati 1 punto per ogni anno di attivita

svolta nell’ultimo decennio presso Istituzioni scolastiche . e 2 punti nell’ultimo decennio per ogni anno di

attivita svolta nel ns. Istituto :.

Piano di sanificazione 5 punti:

Piano dettagliato sulle modalita di pulizia e sanificazione degli ambienti e delle attrezzature e sulla relativa
periodicita;

Prodotti speciali max 5 punti: Verranno assegnati:

punti 2 nel caso si propongano prodotti del mercato equosolidale e biologici;
punti 3 nel caso si propongano prodotti per celiaci, diabetici ecc.



Certificazioni di qualita max 10 punti: Per le certificazioni verranno assegnati:

- punti 5 per 1a ISO 22000:2005: o :

punti 3 per la ISO 9001:2008;

punti 5 per la ISO 9001:2015;

N.B.: la certificazione ISO 9001:2008 e ISO 9001:2015 sono alternative e non cumulative.

OFFERTA ECONOMICA max 60 punti cosi suddivisi (parametri di valutazione e relativi punteggi massimi
assegnabili):
La valutazione dell'offerta economica verra cosi suddivisa:

SJseSomma dei prezzi pesati”? dei prodotti max 50 punti:*Verra moltiplicato il prezzo offerto per ciascuno
dei generi obbligatori di cui al’ ALLEGATO 3 per il coefficiente assegnato al prodotto, ottenendo cosi il
“prezzo offerto pesato” di ciascun prodotto. Per ogni soggetto offerente, si procedera alla somma di tali
valori ottenendo I'ulteriore valore denominato “somma prezzi offerti pesati”.

All’offerta con la “somma prezzi offerti pesati” piu bassa, denominata “OFFERTA MIGLIORE".
verranno attribuiti 50 punti.

Per le altre offerte, il punteggio verra attribuito in modo inversamente proporzionale all’ “OFFERTA
MIGLIORE”, secondo la seguenie formula:
Punteggio = “OFFERTA MIGLIORE” x 50/ Offerta da valutare.

2. Contributo annuo all’Istituto max 10 punti:

Al contributo pili alto verranno attribuiti 10 punti. Il punteggio per gli altri concorrenti sara attribuito in modo
direttamente proporzionale ai miglior contributo.

Concluso il predetto esame, si procedera all’aggiudicazione provvisoria del servizio al miglior offerente; il
soggetto aggiudicatario verra informato entro le 48 ore lavorative successive.

Si procedera all’aggiudicazione provvisoria anche in presenza di una sola offerta pervenuta, purché ritenuta
congrua.

L’Istituto si riserva di non procedere all'aggiudicazione ricorrendo i presupposti di cui all’art.95, comma 12, del
D.Lgs. 50/2016 e comunque qualora sussistano o intervengano motivi di interesse pubblico, determinanti
I’inopportunita di procedere alla stessa.

ART 14- DATA, ORA E LUOGO DI APERTURA DELLE OFFERTE

L'apertura dei plichi avverra in seduta pubblica il giorno MARTEDI” 27 AGOSTO 2019 ALLE ORE 10,30
presso L’ UFFICIO DEL DIRIGENTE SCOLASTICO PLESSO LEONIDA VIALE MAGNA GRECIA 150,
TARANTO. Trattandosi di aggiudicazione mediante il criterio dell’offerta economicamente piu vantaggiosa, la
Commissione giudicatrice, procedera all’apertura di tutti i plichi per i quali risulti verificato che siano pervenuti
regolarmente entro il termine stabilito.

All’operazione & ammessa la presenza di un rappresentante di ogni concorrente partecipante munito di un
valido documento di riconoscimento, o delegato con relativo atto, che dovra essere prodotto in originale alla
Commissione, sottoscritto dal legale rappresentante. La partecipazione ¢ limitata ad una persona per ogni
soggetto concorrente.

ART. 15 - MODALITA DI SVOLGIMENTO DELLE OPERAZIONI DI GARA

Le operazioni di svolgimento della gara si articoleranno come segue:



.A) salini

PR MR RTINSV (B

B)

©)

D)

E)

nel giorno sopra indicato la Commissione giudicatrice (la quale ai'sensi dell’art. 77, comma 7, del D.Lgs.

n. 50/2016, verra costituita dopo la scadenza del termine fissato per la presentazione delle offerte)
procede, in seduta pubblica, all’apertura dei plichi sigillati e alla verifica della regolare presentazione delle
buste in essi contenute. Procede poi all’apertura della Busta “A” contenente 1’Istanza di partecipazione
alla gara con annessa la dichiarazione sostitutiva necessaria per I’ammissione alla gara dei concorrenti e
l'ulteriore documentazione indicata nel precedente Art. 13, alla verifica del contenuto della stessa e
all'esame della documentazione amministrativa indicata al fine di constatarne la conformita a quanto
richiesto dal presente Bando di gara. La Commissione procedera quindi a verificare la correttezza formale
della.documentazione prodotta dai concorrenti interessati ed in.casq.di.carenza.-di elementi essenziali si
procedera ad attivare la procedura di soccorso istruttorio ai sensi dell’art. 83, comma 5, del D.Lgs.
50/2016; qualora invece si tratti di irregolarita formali ovvero di mancanza o incompletezza di
dichiarazioni non essenziali, se ne richiedera comunque la regolarizzazione senza la applicazione di
alcuna sanzione ai sensi della testé citata norma.

Concluse le predette verifiche la Commissione ammette con riserva i concorrenti che hanno presentato
regolare documentazione e procede sempre in seduta pubblica all’effettuazione delle seguenti altre
operazioni: all'apertura della Busta “B” contenente 1’Offerta Tecnica e alla verifica della completezza
della documentazione ivi inserita da ogni concorrente senza alcuna valutazione di merito delle proposte
tecniche. Concluse le predette verifiche di completezza documentale, da effettuarsi se necessario anche
sospendendo le operazioni e riaggiornandole a successiva seduta, previa garanzia della conservazione e
segretezza della documentazione medesima, la Commissione procede, in seduta riservata, all'esame e alla
valutazione delle Offerte Tecniche dei soli concorrenti che abbiano presentato una documentazione
amministrativa di cui alla Busta “A” completa e regolare, al fine di procedure all’attribuzione del
punteggio tecnico secondo i criteri esposti nel precedente Art. 13. Al termine di dette operazioni si
addiverra alla produzione del prospetto comparativo da cui si evinceranno i punteggi delle offerte tecniche
conseguiti dai concorrenti.

Conclusa la valutazione delle offerte tecniche, che verra eseguita esclusivamente in seduta riservata, la
Commissione procedera in seduta pubblica all’apertura della Busta “C” contenente 1’Offerta Economica
dei soli concorrenti gia presenti nel prospetto delle Offerte Tecniche. Concluse le operazioni di apertura
delle Buste “C”, la Commissione procede, in seduta pubblica all'esame e alla valutazione delle Offerte
Economiche, al fine di attribuire il punteggio economico secondo i criteri esposti nel precedente Art. 13.

Al termine di dette operazioni si addiverra alla produzione del prospetto comparativo da cui si
evinceranno i punteggi tecnici ed economici conseguiti dai concorrenti. La Commissione provvedera
all'assegnazione di un punteggio complessivo totale composto dalla somma dei punteggi di merito tecnico
e dalla somma dei punteggi di merito economico. Completata la valutazione, la Commissione redigera una
graduatoria da considerarsi come Aggiudicazione Provvisoria. Qualora due o piu offerte dovessero
ottenere identico punteggio complessivo, I'aggiudicazione della concessione sara effettuata in favore
dell’offerente che avra totalizzato il maggior punteggio economico. In caso anche di identico punteggio
economico I’aggiudicazione sara effettuata mediante sorteggio pubblico tra le ditte che siano risultate in
parita.

La graduatoria provvisoria dei soggetti ritenuti idonei verra approvata dal Dirigente Scolastico e quindi
pubblicata all'albo on line sul sito web della Stazione concedente, entro i cinque giorni successivi.
Avverso il provvedimento di approvazione della graduatoria provvisoria, con validita di aggiudicazione
provvisoria, sara possibile esperire reclamo, entro quindici giorni dalla sua pubblicazione, cosi come
previsto dal comma 7, art.14 del DPR 8 marzo 1999, n.275 e successive modificazioni. Sull’eventuale
reciamo si dovra attivare il contraddittorio con tutti gli interessati. Trascorso il termine di giorni 15 ed
esaminati gli eventuali reclami ed osservazioni delle parti entro il termine previsto di giorni 10, il RUP
provvedera ad effettuare la verifica dei possesso dei requisiti dichiarati in sede di gara. All’esito di tale
verifica il Dirigente Scolastico approvera la aggiudicazione definitiva che verra pubblicata sul sito on line
dell’Istituto e comunicata a tutti i soggetti inclusi in graduatoria entro cinque giorni dalla approvazione ai
sensi dell'art. 76, comma 5, del D.Lgs. 50/2016. Solo nel caso di presentazione di una sola offerta si
procedera direttamente dopo la verifica del possesso dei requisiti dichiarati in sede di gara
all’aggiudicazione definitiva.



F)  Per la formale stipulazione del contratto I'aggiudicatario dovra presentarsi nel giorno e nel luogo che
" saranno‘successivamente comunicati dall’Ente concedente. Sono a carico esclusivo dell’aggiudicatario
tutte le spese inerenti e conseguenti alla stipulazione e registrazione del contratto in caso d’uso e quelle
per gli atti relativi all’esecuzione del contratto stessa.

ART. 16 - SOCCORSO ISTRUTTORIO

Ai sensi dell’art. 83, comma 9, del D.Lgs. 50/2016, le carenze di qualsiasi elemento formale dell’istanza di
partecipazione con annessa dichiarazione sostitutiva, nonché della documentazione amministrativa da inserire
nella Busta “A” possono essere sanate (regolarizzate) attraverso la procedura di soccorso istruttorio. In tal caso,
I"Istituto assegna al concorrente da regolarizzare un termine, non superiore a n.10 (dlem) giorni. perché siano
rese, integrate o regolarizzate le dichiarazioni necessarie, indicandone il contenuto ¢ i soggetti che le devono
rendere, da presentare contestualmenie al documento comprovante 1’avvenuto pagamento della suddetta
sanzione pecuniaria, a pena di esclusione.

In caso di inutile decorso del termine di regolarizzazione, il concorrente & escluso dalla gara.

Costituiscono irregolarita essenziali non sanabili le carenze della documentazione che non consentono
l'individuazione del contenuto o del soggetto responsabile della stessa.

ART. 17 - ACCETTAZIONE INCONDIZIONATA

La partecipazione alla gara comporta la piena e incondizionata accettazione di tutte le disposizioni contenute
nel presente Bando di gara e nei relativi ALLEGATI da n. 1 aln.5.

Con I’accettazione incondizionata delle clausole del presente Bando e dei relativi ALLEGATI si intende
implicita la dichiarazione dei concorrenti (e, di conseguenza, dell’aggiudicatario) di essere perfettamente
organizzati ed attrezzati per la gestione del servizio da affidare, con mezzi propri ed a proprio ed esclusivo
rischio.

ART. 18 - ONERI DELLA SICUREZZA

Graveranno sul contraente tutti gli oneri della sicurezza da interferenze ai sensi dell’art. 26 D.Lgs. 81/2008,
Detti oneri non potranno essere considerati inclusi e compresi nel canone dovuto.

ART. 19- TUTELA DELLA PRIVACY

I dati personali che entreranno in possesso dell’Istituto a seguito del presente avviso verranno trattati
nel rispetto del regolamento UE 679/2016, per il trattamento dei dati cosi come modificato dal d.Igs 101
del 10/08/2018 nonché dalle istruzioni impartite dal Titolare del trattamento della Privacy di concerto
con il DPO. I candidati possono consultare l'informativa relativa sul sito Istituzionale
www.primocircolotaranto.gov.it nella sezione privacy.

ART. 20 RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO
Al sensi di quanto disposto dall’art.5 della legge n.241 del 07/08/1990, il responsabile del procedimento
¢ il Dirigente Scolastico.

ART. 21 - MODALITA’ DI ACCESSO AGLI ATTI

L'accesso alla documentazione di gara, comprese le offerte, sara consentito ai soli soggetti partecipanti
solo dopo la conclusione di tutte le attivita del procedimento amministrativo.

ART. 22 — LOCALI E ARREDI /SICUREZZA E DOCUMENTAZIONI SANITARIE
I1 gestore si assume l'obbligo di:

e allestire, con oneri interamente a proprio carico, i locali destinati al servizio bar con i
macchinari necessari al normale svolgimento del servizio e conformi alle norme di
sicurezza; si intende che rischio di eventuali furti o sottrazioni, perdite o danneggiamenti
di macchinari e/o arredi resta a totale carico del gestore.

e garantire, con oneri interamente a proprio carico, la pulizia e la custodia dei vani in cui si
svolge il servizio. I detersivi e gli altri prodotti di sanificazione dovranno essere sempre
contenuti nelle confezioni originali, con la relativa etichetta e conservati in locali appositi
o in armadi chiusi e in ogni modo la responsabilita nella scelta e 1'uso dei materiali di cui
sopra nonché il corretto uso rientrano nell' esclusiva responsabilita del gestore trattandosi
di aspetti connessi alla gestione dell'impresa.



e E'vietato detenere, nella zona di preparazione e distribuzione dei prodotti alimentari,

* detersivi, scope, ecc. I rifiuti solidi urbani ed i rifiuti organici, dovranno essére taccolti in
sacchetti chiusi e smaltiti negli appositi contenitori per la raccolta esterni all'Istituto, a
cura del gestore. E' vietato scaricare qualsiasi tipo di rifiuto negli scarichi (lavandini.
canaline di scolo, ecc.). La gestione dei rifiuti deve avvenire ai sensi delle disposizioni
vigenti.

e garantire con oneri interamente a proprio carico, la costante manutenzione ordinaria degli
clementi architettonici relativi ai locali posti in affidamento (serramenti, pavimenti,
dipinture, tendaggi. corpi illuminanti, servizio igienico, lavabi, allestimenti e attrezzature
in dotazione, ecc ..)

SICUREZZA E DOCUMENTAZIONI SANITARIE II gestore si assume 1'obbligo di:

a) acquisire, con oneri interamente a proprio carico, le prescritte documentazioni sanitarie e in materia
di sicurezza sui luoghi di lavoro prima dell'inizio del servizio e alle scadenze di legge ;

b) prendere visione del piano di sicurezza dell'Istituzione Scolastica;

ART. 23- PERSONALE 11 gestore si assume 1'obbligo di:

a)

b)

d)

garantire che il personale dipendente sia in possesso dei requisiti sanitari previsti dalla normativa
vigente:

ottemperare e farsi carico degli oneri retributivi, previdenziali ed assicurativi, sanciti dalla
normativa vigente, conseguenti all'assunzione di collaboratori, con esplicita esclusione dell’
Amministrazione Scolastica da ogni responsabilita inerente e conseguente. Le prestazioni
retributive erogate ai dipendenti non dovranno essere inferiori a quelle stabilite dai contratti
collettivi di lavoro vigenti nel luogo e al tempo delle stipulazione del relativo contratto. Il gestore
dovra comunicare in forma scritta al Dirigente il nominativo, i dati anagrafici e i numeri
telefonici di reperibilita di tutti i collaboratori, anche occasionali;

dimostrare di essere in regola con il pagamento dei contributi previdenziali e assistenziali
conformemente alle disposizioni allegando il D.U.R.C. in corso di validita (documento unico di
regolarita contributiva), e producendo all'Istituzione Scolastica copia aggiornata di detto
documento.

fornire a tutto il personale indumenti di lavoro da indossare durante le ore di servizio come
prescritto dalle norme vigenti in materia di igiene; detti indumenti dovranno essere distinti per la
preparazione € la distribuzione degli alimenti e per i lavori di pulizia, in conformita della
normativa vigente;

fornire il personale di cartellino di identificazione (riportante la ragione sociale delle ditta e il nome del
dipendente) che dovra essere indossato dal personale medesimo, in evidenza, per tutta la durata della
permanenza all'interno dell'Istituzione Scolastica;

garantire che l'abbigliamento fornito e i comportamenti del personale siano decorosi e adeguati
all'ambiente scolastico.



ART 25 FORO COMPETENTE

Per tutte le controversie di qua151a51 natura e genere che dovessero insorgere in ordme all' aggludlcazwne ed al
servizio e che non potessero essere risolte in via bonaria dalle dalle parti ¢ competente il Foro di Taranto.

ART.26: NORME DI RINVIO

Per tutto quanto non espressamente previsto nelle prescrizioni contrattuali, I'esecuzione del ‘servizio sara
disciplinata dalle norme del Codice Civile. I dati raccolti saranno trattati al solo fine di procedere
all'espletamento della para nell'osservanza delle norme in materia ai sensi del D. Lgs. 30 giugno 2003, n. 196.
1 gestore & responsabile del trattamento dei dati personali dell'Istituzione Scolastica dei quali venga
eventualmente a conoscenza nel corso dell'esecuzione del presente contratto. '

Tali dati potranno quindi essere utilizzati escluswamente per le finalita strettamente connesse al

I' esecuzione del presente contratto.

Il presente bando viene diffuso tramite circolare interna e pubblicato sul sito web dell’Istituto -
www.primocircolotaranto.gov.it

Si allega al presente avviso:

. Allegato 1- Istanza di partecipazione con annessa dichiarazione sostitutiva del possesso dei requisiti di
ordine generale e di ordine speciale

. Allegato 2- Dichiarazione di offerta tecnica
. Allegato 3- Dichiarazione di offerta economica
. Allegato 4- Modello privacy

. Allegato 5- Modello verbale di sopralluogo

Il Dmgente colastice
Dott.ssa Loredana BUCC

Documento informatico, f irmato dlgnalmen e
ai sensi del DLgs 11.82/2003 e nor. me correlate




